


LPrafktisk iifo

Centertecer
Signe Kubel
Mail: signecku@roskilde.dk
TIf.: 30841410
AfFelingsteder for Fus 1 og Flus 2
Tanja Nolsge Petersen
Mail: tannpe@roskilde.dk
TIf.: 24907257
AfGelingsteder for Flus 3
Nauja Ringsted
Mail: naueri@roskilde.dk
TIf: 30841499

Hus 1 rummer lgjlighederne 139-169
Hus 2 rummer lejlighederne 236-269
Hus 3 rummer I¢jlighederne 334-369

Hovednr: 46316000
Mail: bernadottegaarden@roskilde.dk
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TILLYKKE MED

Grethe Lgnborg-Jensen 1. juni
Rita Petersen 8. juni
Mona Jensen 1. juli

Erling Andersen 5. juli
Kirsten Mehlsen 17. juli
Anne-Grete Dohn 21. juli
Erling Bondesen 21. juli
Gitte Jensen 23. juli
Jytte Bundgaard 24. juli
Marianne Hansen 28. juli




En hyggelig herretur til
(lyvergrillen.
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Gatur og stolegymnastik i
det fri
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Besog at Himmelev
spirekor.
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I ERINVITERET TIL
Vam
Koncert ¢
Kulturskolen kommer og spiller for os! .

Mandag d.1 juni kl. 13-14
1 Hus 4
Vi gleder os til en hyggelig eftermiddag sammen.
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Dortes sko Rommer til dig

Mangler du nye sko, sandaler, smutters,
eller hjemmesko, vil der veere mulighed
for at se og prgve, med personlig vejledning.

Desuden er der et udvalg af tasker, punge, stramper og
skotilbehar.

1. kvalitetsvarer direkte fra fabrikken, med meerker som
bla. Skechers, Arcopedico, Tamaris, Rohde, Waldlaufer.

Vi vil veere tilstede

Onsdag, den 3/6 - 2026
mellem kl.13.00 — 14.30

Med venlig hilsen
Dorte Bille Hansen

PS. Haber vi far en hyggelig dag.

NB! Betaling kan ske ved kreditkort,mobilepay eller
kontanter.



DEN 9/6-26 FRA 10.00-12.00

GLADER JEG MIG TIL AT KOMME MED HERRE OG
DAMET@®)J TIL JER.

DER KAN BETALES MED VISA DANKORT,
OVERF@RSEL,

KONTANT ELLER MOBILPAY
HABER AT SE JER!!!




GUDSTJENESTE

SOGNEPRAST MARIANNE MAAGAARD

onsdag d. 10. juni
KL. 13 | HUS 4




y Koere beboere og parerende, *

Sa er det endelig tid til arets

QOMME REEST

Som i Qr vil finde sted den

13. junt 2026 kL 12-15

. Viskal vcere i Hus 4, hvor der

vil komme en pglsevogn «
PR 4

med mad og drikkevarer ad

¥ »

libituMm 1 2 timer.

e

«  Dervil komme god og sjov
underholdning, og dagen
sluttes af med kaffe og
kage.

Vi gleeder os til en hyggelig dag sammen

* E med jer! ;




Sankt Hans pa Bernadottegarden

| ar holder vi Sankt Hans pa
Bernadottegarden:

Tirsdag d. 23. juni kl. 17-19

Vi skal grille, teende et bal og hygge
0S ude ved drivhuset.

Vi glaeder os til en hyggelig aften
sammen <



Sankt Hans

Vi holder Sankt Hans for at fejre midsommeren, hvor vi markerer de
lyse naetter og arets laengste dag. Traditionen er en blanding af en
gammel kristen helligdag for Johannes Dgberens fadsel og en folkelig,
hedensk fejring af naturens kraefter.

Sankt Hans er en sammensmeltning af flere forskellige historiske
elementer:

 Den kristne hojtid: Dagen for Sankt Hans (sankthansdag) er den
24. juni, som ifglge kirken er Johannes Dgberens fg@dselsdag
(preecis et halvt ar far Jesu fadsel). | Danmark (og resten af Norden)
har det veeret fast tradition at fejre helligdage aftenen far, og
derfor afholdes den egentlige fest sankthansaften den 23. juni.

e Hedensk midsommerfest: Lenge for kristendommen fejrede
man sommersolhverv. Man mente, at naturens og overnaturlige
kraefter var pa sit hojeste og dermed ogsa farligst ved midsommer.

e Balet: | gammel tid teendte man bal for at skreemme onde ander,
troldtej og hekse vaek.

e Hekseafbraendingen: Skikken med at saette en heks (lavet af halm
og t@j) pa balet kom farst til senere, primaert i 1800-tallet, som en
symbolsk pamindelse om datidens heksejagter. | dag betragtes det
mest som en hyggelig tradition.




Midsommeryvise

1. Vi elsker vort land,
nar den signede jul
teender stjernen i traeet med glans i hvert gje,
nar om varen hver fugl
over mark, under strand
lader stemmen til hilsende triller sig bgje:
vi synger din lov over vej, over gade,
vi kranser dit navn, nar vor hgst er i lade;
//: men den skgnneste krans
bli'r dog din, sankte Hans!
den er bunden af sommerens hjerter sa varme, sa glade. ://

2. Vi elsker vort land,
men ved midsommer mest,
nar hver sky over marken velsignelsen sender,
nar af blomster er flest,
og nar kvaeget i spand
giver rigeligst gave til flittige haender;
nar ikke vi plajer og harver og tromler,
nar koen sin middag i klaveren gumler:
//: da gar ungdom til dans
pa dit bud, sankte Hans!
ret som fgllet og lammet, der frit over engen sig tumler. ://

3. Vi elsker vort land,
og med svaerdet i hand
skal hver udenveelts fjende beredte os kende!
men mod ufredens and
over mark, under strand
vil vi balet pa faedrenes gravhgje teende:
hver by har sin heks og hvert sogn sine trolde,
dem vil vi fra livet med glaedesblus holde;
/1: vivil fred her til lands,
sankte Hans, sankte Hans!
den kan vindes, hvor hjerterne aldrig bli'r tvivlende kolde! ://
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MADSERVICE MENUPLAN
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Tikka Masala
Med blomkal tofu og lese ris

Krebinet

Med skysovs, hvidlegsbaate quleredder og asier

Medister

Med stuvel sommerkal redbeder og sennep

Fiskefrikadeller
Med grov urtesovs og rakost

Forloren hare
Med skysovs,ribsgele og agurkesalat

Kogt kylling

Med aspargessovs og smardampede guleradder

Skinkeschnitzel

Med skysovs, brasede kanofler oq fine aerter

/Aqgekage
Med bacon, purlegtomat oq rugbrad

Farseret blomkal
Med skysovs og agurkesalat

Hjemmeraget laks

Med hollandaise, citron og spidskalsalat

Sommergryde
Med blomkal,gulerasdder,og fine arer

Grentsagsmoussaka
Med kartofler oq grllet peberfruat

Coq au Risling

Fierkra | hvidvinssovs med sommergrant

Chililvanilleskinke

Med fladekartofler og spidskalssalal med sennep

Valdemarsdag

Stegl flaesk, persillesovs,nye kartofler og aqurkesalat

Fisk i fad
Med mild tomatsovs,citron og rter

Gartnerens gryde
Med greont oq ost

Frikadeller

Med kold kartoffelsalat,aqurk, purleq og tomat

Revelsben

Med skysovs, rabarberkompot og agurkesalat

Hensefrikasseé
Med persille og agurkesalat

Nakkesteg
Med bacon,rysteribs og broccol

Steqt fisk

Med smarsovs,citron og grant vendt | smar

Sankthans Grill

Grillpakke med palser revelsben oq tilbehar

Kyllingefrikadeller
Med stuvel spidskal og redbeder

JUNI 2026

aide

Jordbaeris

Med vafler

Koldskal

Med kammerjunkere

Hindbarqgrad
Med MNade

Hyldeblomstfromage
Pyntet med lledeskum chokolade

Grundlovsdessert
( Rabarber trifli )

Pzre Belle Helene

Paeredesserl med is og chokoladeso
Appelsinfromage

Fladeskum og hakket chokolade

Frugtsuppe
Med sommerbaer og vebakke

Koldskalsmousse
Med rabarberkompot

Chokoladeparfait
Med hindbasrsovs

Stikkelsbargred
Med flade
Vanillebudding
Med baersovs

Gammeldaqs &blekage
Med flladeskum oqg ribsgele

Ymerfromage
Med jordbaersovs

Jordbzer
Med flade

Panna cotta

Med hjemmelavel rabarbersirup
Rodgred

Med flade

Pandekage
Med vanilleis og rabarbersyltelo

Jordbaer

Med flade

Rabarber crumble

Med makrenfledeskum med sirup

Flederand

Med karamelsovs
Koldskal

Med ristede havregryn

Jordbzrtarte
Med flladeskum

Vanilleis
Med kirsebaarsovs



MADSERVICE MENUPLAN
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10672026 30006/2026

Sommertaerte
Med asparges,porre, kartoffel med gren salat

Stegt kalvelever
Med blade loq,skysovs og asier

Sprangt kalkun
Med peberrodssovs, smardampede quleradder

Flaeskesteg
Med skysovs, blomkal og agurkesalat

Hakkebof
Med skysovs, blede leg og agurkesalat

Roeget makrel
Med kartoffelsalat.agurk,tomat og purleg

Spergsmal omkring allergener kontakt kekkenet

JUNI 2026

aide 2

Jordbaer
Med flade
Rabarbergrod
Med flade

Sherryfromage
Med chokolade og nedder

Hvid chokolademousse
Med pynt

Fersken
Med makronfledeskum

Jordbzer
Med flade
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Kyllingefrikadeller
Med Lzaziki,stegte kartofler og tomatsalat

Fiskelasagne
Med torsk, spinat oq spidskalssalat med aqurk

Blomkalsgratin
Med tomatsovs oq broccoli

Hamburgerryg
Med aspargessovs, broccoli og quleradder

Kalvefrikasse
Med agurkesalat og hakkel persille

Krebinet
Med skysovs, brasede karofler og asrter

Fisk florentine

Med spinat, citron, hvidvinssovs o bagte quleradder

Quiche Lorraine

Teerte med skinke,gren salat med vinaaretle dressing

Baconrulle
Med skysovs,rysteribs og agurkesalat

Spansk a&ggekage
Med groft rugbrad tomat og purleg

Stegt kylling

Med skysovs,gren salat med fladelcitron dressing

Flaeskesteq

Med skysovs, broccoll og smardampede qulereadder

Herregardsbef
Med bearnaise, brasede kanofler oq fine serter

Medister
Med stuvel arter og guleredder

Reget makrel
Med kartoffelsalat,agurk,tomat og purleg

Boller i karry

Med lese ris og dampede aerter
Lasagne

Med kantareller dertil salat

Rullesteg/persille
Med skysovs, qguleradder og aqurkesalat

Farseret kalkunbryst
Med skysovs og broccolisalat

Sommergryde
Med blomkal qulersdder,oq fine aerer

Benlase fugle (gris)

Med skysovs,broccoll og rysteribs
Svampefrikadeller

Med stuvel sommerkal og rodbeder

Kalvehjerter
| Nedesovs med ribsgelé oq agurkesalat

Chili laks
Med hollandaise, citron og rakost

JULI 2026

=ade

/blegrad

Med flade
Hindbaerkoldskal
Med kammerjunkere

Flederand
Med karmelsauce

Rombudding
Med kirsebaarsovs

Cocktailfromage
Med fladetop

Vafler

Syllela) og Nledeskum
Jordbaer

Med flade

Hindbergrad
Med Made

Chokolademousse
Med fladeskum

Marineret Jordbaer
| appelsin, dertil vanilleis

Romfromage

Med cacao fledetop og appelsin
Koldskalsmousse

Med rabarberkompotl

Petit fours
Sma kager med fyld

Cheesecake i glas
Med brombaer lopping og pynt

Jordbaertrifli
Pyntet med fledeskum

Hvid chokolademousse

Med sommerbaer og hakkel chokolac
Alliancegrad

Med flade

Is
Med krokant

Citronfromage
Fladeskum,chokoladepynt

Koldskal med skyr
oq friske jordbaer

Frisk frugtsalat
Med racreme

Hindbaerdessert

Tiramisu i glas
Fyntel med kakaopulver

Stikkelsbargrod
Med flade
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Paprikagryde

Med svinekad, bacon,cocklailpalser og agurkesalat

Nakkesteg

Med fransk sennepssovs, perlelaq og benner

Forloren and
Med skysovs, brocooli oq asier

Sommertarte

Med asparges,porre kartoffel med gren salat

Frikadeller

Med skysovs, smerdampede guleradder og agurkesa

Stjerneskud

Med stegl og dampet fisk,rejer,citron og pynt

Grillet frankfurter

Med kold kartoffelsalat,aqurk, lomat og purlaq
Spergsmal omkring allergener kontakt kokkenet

JULI 2026

Side 2
Redgred
Med hvid chokoladecreme
Isdessert med knas
Chokolade og appelsin

Frugtsuppe
Med sommerbaer og ivebakke

Rabarbergrod
Med flade

Ymerfromage
Med jordbaersovs

Chokoladebudding
Med flodeskum

JEbletrifli
Med karameliserede mandler
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VI SES IGEN | AUGUST!

Vi gnsker jer alle en dejlig og varm sommer.




