


LPraktisk irifo

Centertecer
Signe Kubel
Mail: signecku@roskilde.dk
TIf.: 30841410
HAfFelingsteder for Fus 1 og Fluts 2
Tanja Nolsge Petersen
Mail: tannpe@roskilde.dk
TIf.: 24907257
Afelingsteder for Flus 3
Nauja Ringsted
Mail: naueri@roskilde.dk
TIf: 30841499

Hus 1 rummer lgjlighederne 139-169
Hus 2 rummer lejlighederne 236-269
Hus 3 rummer l¢jlighederne 334-369

Hovednr: 46316000
Mail: bernadottegaarden@roskilde.dk
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Der kom
hverdagen ¢
arbejdet, sa
cerlige, konkre
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friseliger

Mariia Nadyka 18. maj
Lone Sgrensen 30. maj
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Kom, maj, du sgde, milde

1. Kom, maj, du s@de, milde!
gar skoven atter gran,
og lad ved baek og kilde
violen blomstre skan.
Hvor ville jeg dog gerne,
at jeg igen den sa!
Ak, keere maj! hvor gerne
igen i marken ga.

2. Om vintren kan man have
sa mangt et tidsfordriv;
man kan i sneen trave,

det er et lystigt liv;
har leg af mange arter,
iseer ved juletid,
/vel ogsa kanefarter
';\ pa landet hid og did.
\ ¥

3. Men nar sa laerken svinger
sig op med muntert slag,
0g Vi pa engen springer,

er det en anden sag!
Men nu min kaephest rolig
i krogen hist ma stg;
thi uden for vor bolig
man kan for sal ej ga.

4. Du derfor smukt dig skynde,

kom, kaere maj, o kom!
at snart vi kan begynde
pa marken vor springom.
Men frem for alt du mange
violer tage med,
og nattergalesange
og kukkeren tag med!
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En tur pa havnen og spise
arets forste vaffel is.
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Billeder fra besog af vores
spde bern fra Knolden. De
spreder sa meget glaede
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En skon tur til Herslev
strand hvor vi havde
medbragt madpakke, kage

og kaffe.






Tur til Plantorama.
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Vi korte en tur til Kirkerup
hvor Jens Ole (Hus 3) i
mange ar sammen med
sin hustru drev et
landbrug.

Vi korte herefter til
Himmelsgen hvor vi spiste

mad og drak kaffe.
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Tur til Munkholmbroen.




Hus I nyder solen og
cltermiddagskaffen i
deres skonne have



es lille havedam er

levet tomt for gammelt
vand og blevet renset for
slam. Springvandet og det

lille vandfald virker nu
igen. Nye vandplanter

muslinger er k
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VI MODES UDE VED

DRIVHUSET HVOR VI

SAMMEN SKAL GORE HAVEN
SOMMERKLAR.

VI SORGER FOR GRILLEDE

POLSER, KOLDE DRIKKE OG

NOGLE HYGGELIGE TIMER
SAMMEN.

S.U. 5/5 PA TELEFON
20436132




GUDSTJENESTE

SOGNEPRAST MARIANNE MAAGAARD

onsdag d. 13. maj
KL. 13 | HUS 4




MADSERVICE MENUPLAN

Periode

FRE
1

LOR
2

SON
3

MAN
4

TIR
5

ONS
6

TOR
1

FRE
8

LOR
9

SON
10

MAN
11

TIR
12

ONS
13

TOR
14

FRE
15

LOR
16

SON
17

MAN
18

TIR
19

ONS
20

TOR
21

FRE
22

LOR
23

SON
24

1/05/2026 31/05/2026

Baconrulle
Med skysovs, rysteribs og drueaqgurker

Revelsesben
Med skysovs og hjemmekogt redkal

Rullesteg/persille
Med skysovs,gulergdder oq aqgurkesalat

Spansk aggekage
Med groft rugbred,tomat og purlag

Kalvehjerter
| flodesovs med ribsgelé og agurkesalat

Hjemmergget laks
Med hollandaise,citron og spidskalsalat

Svensk polseret
Med frisk Klippet purlag

Forloren and
Med skysovs,tyttebaer og surt

Benlgse fugle (gris)
Med skysovs,rabarberchutney oqg surt

Gullasch
Med kartoffelmos og asie

Stegt flaesk
Med persillesovs og smerdampet quleragdder

Stegt hornfisk
Med smarsovs,citron og radisesalat med purlgg

Svampefrikadeller
Med skysovs og smagrdampede qulerodder

Meorbrad a la créme
Med kartoffelgratin og agurkesalat

Frikadeller

Med skysovs, smardampede gulergdder og agurkesa

Stegt kylling
Med sherrysovs,blommechutney og surt

Kalvefrikassé
Med forarsgront og surt

Kadboller
Med hvidvinssovs,spidskalssalat med quleredder

Medister
Med stuvet aerter og qulergdder

Sommertaerte

Med asparges,porre, kartoffel med gron salat
Kalkunschnitzel

Med skysovs stegte kartofler og ratatouille

Fisk i fad
Med aeble, hvidvinssovs,citron og aerter

Krebinet
Med forarsgront og kartofler i peberodssovs

Flaeskesteq
Med skysovs,broccoli og smerdampede quleragdder

Cheesecake

Med paere, pistagebund og limegele

ADbletrifli

MAJ 2026

Side

Med karameliserede mandler

Baileysfromage

Med fladeskum oq chokolade

Koldskal
Med kammerjunkere

Rabarbergred
Med flode

Kaernemaelksfromagqge
Med chokoladepynt

Paerer
Belle Helene

Citrondessert
Med crunche

Chokoladebudding
Med flodeskum

Hvid chokolademousse
Med rabarber

Pandekager
Boysenbeaersyltetg

Nougatfromage
Med barsovs

Rodgrod
Med flade

Kirsebaerfromage
Med flodeskum

Petit fours

Sma kager med fyld
Chokolademousse
Med fladeskum
Isdessert med knas
Chokolade og appelsin
Solbzersuppe

Med tvebakker

Floderand
Med jordbaersovs

Tiramisu i glas
Pyntet med kakaopulver

/bleqrod
Med flede

Rabarbersuppe (lun)
Med frossen fladetop

Fersken
Med makronfledeskum

Sherryfromage
Med chokolade og nadder

1



MADSERVICE MENUPLAN

Periode

MAN
25

TIR
26

ONS
27

TOR
28

FRE
29

LOR
30

SON
31

1/05/2026 31/05/2026
Stegt kylling
Med skysovs,rabarberkompot og agurkesalat

Boller i karry
Med lgse ris og dampede aerter

Lasagne
Med sprod forarssalat

Stjerneskud
Med stegt og dampet fisk,rejer,citron og pynt

Hakkebof
Med blade log,skysovs og radbeder

Forarsqgryde
Med blomkal, forarslog,quleradder og fine aerter

Spraengt kam
Med stuvet spinat og qulergdder

Spergsmal omkring allergener kontakt kakkenet

MAJ 2026

Side 2

Italiensk is
Med cocktailbaer og chokolade

Vafler
Med Hjemmelavet brombaersyltetoj

Stikkelsbaergred
Med flade

Hindbzaerkoldskal
Med kammerjunkere

Ymerfromage
Med kirsebaersovs

Paere
Med creme og crunch

Citronfromage
Med fladeskum og pynt



